Fokus Kgd specifikationer andres fra "Svin" til "Gris" primo februar 2019

Kode Oprindelig titel Oprindelig undertitel Ny titel Ny undertitel

SF1.1. Nakkekam med sveer, uden ben, ridset Nakkesteg af gris med sveer, uden ben, ridset

SF1.1.0 Nakkekam med svaer, uden ben, ridset Nakkesteg af gris med svaer, uden ben, ridset

SF1.1.1. Nakkekam med sveer, uden ben, ridset, sngret Nakkesteg af gris med sveer, uden ben, ridset, sngret
SF1.2. Nakke uden sveer, ben og halsbenskgd, med kgdskjold Nakke af gris uden sveer, ben og halsbenskgd
SF1.2.1. Spraengt nakke Nakke af gris spraengt

SF1.2.2. Nakke itern Nakke af gris itern

SF1.3. Nakkefilet Nakkefilet af gris nakke uden kgdskjold

SF1.3.9 Nakkefilet Nakkefilet af gris nakke uden kgdskjold

SF1.3.1. Spraengt nakke Nakkefilet af gris spraengt

SF1.3.2 Nakkekoteletter Nakkekotelleter af gris

SF1.3.2.0 Nakkekoteletter Nakkekotelleter af gris

SF1.3.3.0 Nakke itern Nakkefilet af gris itern

SF2.1. Bov uden ben og sveer Bov af gris uden ben og sveer

SF2.1.1. Hakket svinekgd max. 22 % fedt Hakket grisekgd max. 22 % fedt

SF2.1.1.6 Hakket svinekgd 15-22 % fedt Hakket grisekgd 15-22 % fedt

SF2.2. Bov uden ben, sveer, snitte og skankekgd Bov af gris uden ben, sveer, snitte og skankekgd
SF2.2.1 Bov itern Bov af gris itern

SF2.2.2. Hakket svinekgd max. 18 % fedt Hakket grisekgd max. 18 % fedt

SF2.2.2.1.0 Hakket svinekgd 9-15 % fedt, af bov Hakket grisekgd 9-15 % fedt, af bov

SF2.3. Bov uden ben, svaer og fedt Bov af gris uden ben, svaer og fedt

SF2.3.1. Bov itern Bov af gris itern

SF2.3.1.0 Bov itern Bov af gris itern

SF2.3.3. Hakket svinekgd max. 12 % fedt Hakket grisekgd max. 12 % fedt

SF2.3.4. Krebinet/karbonade af svinekgd, max. 12 % fedt Krebinet/karbonade af grisekgd, max. 12 % fedt

SF2.3.5. Krebinet/karbonade af svinekgd med kartofler, max. 12 % fedt Krebinet/karbonade af grisekgd med kartofler, max. 12 % fedt
SF2.3.6. Krebinet/karbonade af svinekgd (75 %) og kalvekgd (25 %), max. 12 % fedt Krebinet/karbonade af grisekgd (75 %) og kalvekgd (25 %), max. 12 % fedt
SF2.3.7. Krebinet/karbonade af svinekgd (75 %) og kalvekgd (25 %) med kartofler, max. 12 % fedt Krebinet/karbonade af grisekgd (75 %) og kalvekgd (25 %) med kartofler, max. 12 % fedt
SF2.3.8.0 Bov til hakning Bov af gris til hakning

SF2.3.9.0 Medisterpglse ra Medister ra

SH1.2. Benlgse fugle af svinekaeber Benlgse fugle af keeber, fra gris

SI1.1. Svinelever hel Lever af gris hel

SI1.1.8 Svinelever hel Lever af gris hel

SI1.2. Svinehjerter hele Hjerte af gris hele

SI1.2.0 Svinehjerter hele Hjerte af gris hele

SMO0 Midterstykke Midterstykke af gris helt

SM 0.9 Helt midterstykke Midterstykke af gris helt

SMO0.M Helt midterstykke af kgdfulde mindre grise Midterstykke af gris helt, af kgdfulde mindre grise

SM1. Svinekam hel, med svaer og ben Flaeskesteg kam af gris med sveer og ben

SM1.1. Svinekam med sveer, uden ben, ridset Flaeskesteg kam af gris med sveer, uden ben, ridset
SM1.1.0 Svinekam med sveer, uden ben, ridset Flaeskesteg Kam af grismed svaer, uden ben, ridset
SM1.2. Svinekam uden sveer, med ben Kamfilet af gris med ben

SM1.3. Svinekam uden sveer og ben Kamfilet af gris

SM1.3.0 Svinekam uden sveer og ben Kamfilet af gris

SM1.3.1. Spraengt svinekam Kamfilet af gris Spraengt

SM1.3.1.0 Spraengt svinekam Kamfilet af gris Spraengt




Kode Oprindelig titel Oprindelig undertitel Ny titel Ny undertitel

SM1.3.3. Svinekoteletter uden ben Kamkoteletter af gris uden ben

SM1.3.3.¢ Svinekoteletter uden ben Kamkoteletter af gris uden ben

SM1.4. Kamben Kamben af gris

SM2. Svinebryst Bryst af gris med slag, sveer og ben

SM2.¢ Svinebryst med slag og sveer, uden ben Bryst af gris med slag og sveer, uden ben

SM2.1. Svinebryst kogestykke med svaer og ben Ribbensteg af gris kogestykke med svaer og ben

SM2.1.1. Ribbenssteg Kogestykke med svaer, uden ben, ridset Ribbensteg af gris kogestykke med svaer, uden ben, ridset
SM2.1.1.0 Svinebryst kogestykke, med svaer, uden ben, ridset Ribbensteg af gris kogestykke, med svaer, uden ben, ridset
SM2.1.2. Svinebryst kogestykke med sveaer, uden ben, til skiver Bryst af gris kogestykke med sveaer, uden ben, til skiver
SM2.1.3. Svinebryst kogestykke med svaer, uden ben, spraengt Bryst af gris kogestykke med svaer, uden ben, spraengt
SM2.1.4. Svinebryst kogestykke uden svaer, uden ben, i skiver Bryst af grisi skiver kogestykke uden svaer, uden ben, i skiver
SM2.2. Svinebryst stegestykke, med sveer, uden ben, til skiver Ribbensteg af gris stegestykke, med sveer, uden ben, til skiver
SM2.2.1. Svinebryst stegestykke, med sveer, uden ben. Spraengt Bryst af gris stegestykke, med sveer, uden ben, spraengt
SM2.2.2. Svinebryst stegestykke, uden sveer, uden ben, i skiver Stegeflaesk stegestykke, uden sveer, uden ben, i skiver
SM2.3. Svinebryst stegestykke, uden sveer, med ben, revelsben Revelsben af gris stegestykke, uden sveer, med ben
SM2.3.1. Revelsben i stykker Revelsben af gris i stykker

SM2.4. Rullesteg med svesker, sngret Rullesteg af gris med svesker, sngret

SM2.5. Slag til rullesteg ogrullepglse Slag af gris til rullesteg ogrullepglse

SM3.1. Svinemgrbrad afpudset, med bimgrbrad Mgrbrad af gris afpudset, med bimgrbrad

SM3.1.0 Svinemgrbrad afpudset, med bimgrbrad Mgrbrad af gris afpudset, med bimgrbrad

SM3.2. Svinemgrbrad afpudset, uden bimgrbrad Mgrbrad af gris afpudset, uden bimgrbrad

SM3.2.0 Svinemgrbrad afpudset, uden bimgrbrad Mgrbrad af gris afpudset, uden bimgrbrad

SS1. Hel skinke med ben Skinke af gris hel, med ben

SS1.0 Hel skinke med ben Skinke af gris hel, med ben

SS1.M Hel skinke med ben af kgdfulde mindre grise Skinke af gris hel, med ben, af kgdfulde mindre grise
SS1.1.0 Skinkekgd i tern Skinkekgd af gris itern

SS1.1.1. Skinkekgd i tern afklump, inder-og/eller yderlar Skinkekgd af gris i tern +, afklump, inder- og/eller yderlar
SS1.1.2. Skinkekgd i tern af hoftestykke Skinkekgd af gris i tern af hoftestykke

SS1.2.0 Skinkekgd i strimler Skinkekgd af gris i strimler

SS1.2.1. Skinkekgd i strimler afklump, inder-og/eller yderlar Skinkekgd af gris i strimler af klump, inder- og/eller yderlar
SS1.3. Skinkesmakgd til hakning, max. 7 % fedt Skinkesmakgd af gris til hakning, max. 7 % fedt

SS2. Skinkeschnitzler Schnitzler af gris

SS2.¢ Skinkeschnitzler Schnitzler af gris

SS 3. Skinkeyderlar helt Yderlar af gris helt

SS3.1. Skinkeyderlar med svaer, muskel og tyksteg Yderlar af gris med svaer, muskel og tyksteg

SS3.2. Skinkeyderlar med fedt, muskel og tyksteg Yderlar af gris med fedt, muskel og tyksteg

SS7.1. Skinkemignon "bgf" Mignonbgffer af gris

SS8.0 Svinebagskank med sveer Bagskank af gris med sveer

SS8.1. Spoleben / Grillkgller Spoleben af gris / Grillkgller




